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unsere leckere

DSTERFEUER-GRILLBRATWURST

im praktischen
10er Pack
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199 €

herzhaftes

. NACHENSTER

natur oder mariniert

¢ 100g
&

‘:UR\S GEMU”_IBHE BE'SHMMENSE'N Bitte bestellen Sie 2 Tage vorher!

ANTIPASTIPLATTE RAUCHERTISCHPLATTE

hausgemachte Antipasti von Paprika, geraucherter Lachs, geraucherter Aal und
Champignons, Auberginen, Zucchini geraucherte Forelle, mehrfach wochentlich
und roten Zwiebeln frisch aus Bremerhaven, mit Sahnemeerrettich
Fiir 5 Personen LI() 9[] £ und SenfsoRe Graved-Art 59 9

L) , U €

VITELLO-TONNATO-PLATTE

zartes Kalbfleisch, diinn geschnitten,
mit hausgemachter Thunfischsol3e

109 €

Dessert

CREME VON DER BOURBON VANILLE

mit Rhabarber-Kompott und Schokoladen-
crunch, elegant serviert im Weckglas
ca. 400 g Fiillgewicht

und Kapernapfel
Flir 5 Personen

ROASTBEEFPLATTE

zartrosa gebratenes Roastbeef
mit Sahnemeerrettich und
Remouladensof3e

Flir 5 Personen

190 €

09,90 €

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Landrat-Christians-Strale 132
Tel: 0421/60 13 14
Fax:0421/6013 15

Friedrich-Humbert-StraRe 95
Tel: 0421/ 62 86 50
Fax: 0421/ 62 90 50

Bremerhavener Heerstraf3e 36b
Tel:0421/63 11 68
Fax: 0421/37 83 70 85

EKZ Berliner Freiheit 11
Tel: 0421/ 43 60 86 44

www.dohrmanns.com

smzwmsm LHMMR’EIJ[E‘* 8

* das GeschmacksVergnuge \?'omﬁérdseedelch’*
[ unvergleichlich zart’ naturhc ﬁ}‘“
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Bitte rechtzeitig vorbestelleﬁ& "J‘#l

ASALINESEN LAHVRUGAEN UND RUTELEH

das Geschmacksvergntigen vom Nordseedeich,
unvergleichlich zart, nattrlich e
- 100g - g

Bitte rechtzeitig vorbestellen 7
!

| FRISCHE LAMMHEULE

. natur oder fein mariniert in Kraute

Knoblauch-Creme-Fraiche, ofenfértig
_ zubereitet im praktischen Vakuum
- 100 g Bitte rechtzeitig vorbestellen

 HERTAATE LAMMADTELETTS

. naturbelassen oder in frischer.
~ Krauter-Knoblauch- Marinade_ g
- 100g .

HATE LML

. natur oder herzhaft mariniert
5 100g

_ aus lhrer Lleb\mgskuche
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Fur 4 Personen reichlich

 RAGOUT VOM WiESENLAMM

~ zart gegartes Lammfleisch mit griinen
Bohnen und Zwiebeln in einer schmack-
haften Rotweinjus. Zubereitet zum
praktischen Erwarmen.
Fiir 2-4 Personen 1 guteé_kg
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Ibérico Fleisch aus tradltloneller spanlscher Frei--

landhaltung begeistert durch seine auBergewohn < \f

liche Marmorierung und ein unvergeleichlichee nus-

.siges Aroma, das durch die naturliche Bewegung 4

-im weitlaufigen Elchenhalnen flr puren, saftlge__n
--Genuss sorgt.

. IBERiCO RUTELETT

~*~ Short Rack
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100g

aus lhrer Lleb\mgskuche
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Zartrosa”gebratene &rico-Ruckénsteaks auf
“knackigidebraten M Gertse vomBabymals
Zuckerschoten%!"ﬁ Paprika'und Karottenscheiben. ,

S Fird9 % Personen
. 1gutes kg
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 CROSSE HﬂHﬁCHE‘NRUMDE i

e

_mit einer Fullung aus frischen Champignons, f-'-'

+ % Raucherspetk™Und Zwiebéln.in unserer

h99€

hausgér‘nachten SoBe

100g

- SALATRUCHE /2

- Der Traditi

Mit B&u erf/hsunlell
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Apfelstiicken und Haselussen in einem
leichten Sahné-Meetréttichdressing

100d /,f
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ifiken, it frischren
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\FRISCHES AUS DER

chinkenund knacklgen Erbsen
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- fertig gebraten in herzhafter Sauce
100° g '

g ganze gebratene

lecker gewlirzt und gefiillt, knusprig

gebraten mit unserer leckeren .

OrangensoBe. :

Fur2 Persunén relchllch __,f ZB 9[] €
F 5- ‘r
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"3 gebratene *

RﬂNmeHENREUL'EN
27 90 e

fur 2 Personen relchllch

HLS EXTRHEMPFEHLUNG
B|ETEN WiR IHNEN...

..unsere Iecker zuberelteten
hausgemachten Beilagen:

“BAUSCEMACHTES HﬂRTUHELGRﬂTlN
m €

 mit leichter Knoblauchnote und
pikanter Kasehaube
Fiir3-4 Pe'rson'én‘ ;

Oder unsere

GEMUSEPLATTE

bestehend aus:

» frischen griinen Bohnen
- Méhrehen-- :

+ Brokkoli mit,, = ‘o _
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o WiLDRAGOUT: TOPE

*. vom zarten Reh und Hirsch nach altem
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 FEMERTE T
- HLETTON VO STROHSCAWEN.

..~ zarte Schweinefiletmedaillons in einer
- “raffinierten Kase-Sahne-Sof3e. ©

. Zubereitet zum praktischen | Erwdrmen.

¢ ~Fur2-4 Personen -,

. 1 gutes kg

3,&9_6?3:; e
o TLETTOPE VOM PUTER
OLDENBURGER ENTE - &

‘" leckeren Curry-Friichte-SoRe. ¢

1950€
zarte Putenfiletmedaillons in einer

Zubereitetzum praktlschen Erwarmen
Fiir 2-4 Personen’
1 gutes kg

19506

Hausrezept in Préeiselbeer-Sol3e.
Zubereitet zum praktischen E-rwarmén
" Fuir.2-4 Personen

1 gutes kg '

hRULEH TUPF

* zartes Kalbsgeschnetzeltes mit frischen
Champignons in leckerer Rahmsof3e -

O € -

. mit leichter Gorgonzola-Cognac-Note -
* Zubereitet zum prakt,ls‘chen Erwarmen
- ~Fur2-4 Personen
.1 gutes kg *

: UCHSENBHERCHEN

in herzhafter SoBe Zuberen: 7t " f—,_ .
praktischen Erwa_rmen P
Fur 2c4 Personen

"' -
GEBHHTENER GRUNER SPARGEL ~ +

vegetarisch oder als Béfflage; auf einer
Orangen- Holandaise. - - :
Fiir 2 Personen reichlich Valt 9[] 4
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